


Fiyatlarımız 15 Aralık 2025 tarihinden itibaren geçerlidir.
All prices are valid as of December 15, 2025.

KDV dahildir.
VAT is included in the shown prices.

Ürünlerimiz alerjen içerebilir. 
Detaylı alerjen bilgisi için lütfen servis ekibimize danışınız.

Our products may contain allergens. 
Please consult our service team for detailed allergen information.



Ser ca's story s based on the lands of th s geography, wh ch s the cradle of
d fferent cultures, whose roots and or g ns reach back to centur es.

Chef Y ğ t Al c oğlu says that the geograph cally marked local mater als ex st ng n
these lands are the subject on the plates, and descr bes h s adventure from so l to
plate w th h s menu. Ser ca menu, wh ch takes the texture of each d sh from the

farmer, the color from the so l, and the taste from the chef's methods, re-presents
flavors w th up-to-date methods, wh le preserv ng ts ex st ng cultural r chness.

Wh le exper enc ng the fresh Aegean, the r ch Black Sea, the cult Central Anatol a
and the mult colored Southeast n th s menu, you sense that the only cl mate

s to protect the ex st ng un que lands.

Ser ca’nın h kayes ; kökler  ve orj n  yüz yıllara dayanan, farklı kültürler n 
beş ğ  olan bu coğrafyanın topraklarına dayanmaktadır.

Bu topraklarda var olan; coğraf  şaretl , yerel malzemeler n tabaklarda özne
olduğunu söyleyen Şef Y ğ t Alıcıoğlu; topraktan tabağa serüven n  menüsü le
anlatmaktadır. Her yemeğ n dokusunu ç ftç den, reng n  topraktan, tadını şef n

metodlarından alan Ser ca menüsü; var olan kültürel zeng nl ğ n  korurken,
lezzetler  güncel yöntemlerle tekrar sunmaktadır. Taze Ege’y , zeng n Karaden z’ ,

kült İç Anadolu’yu, renkl  Güneydoğu’yu bu menüde yaşarken, tek kl m n var olan 
eşs z toprakları korumak olduğunu h ssed yorsunuz.



TADIM MENÜSÜ |  TASTING MENU

Bahçeden Pancarlar, Tütsülenmiş Tire Çamur Peyniri, Pancar Turşusu ,  Vişne Ekşisi
Beets From Garden , Smoked Tire Mud Cheese , Pickled Beet , Cherry Sour

Marine Levrek, Pekmez, Kırmızı Soğan, Chili Biber, Erik
Marinated Seabass, Molasses, Red Onion, Chili Pepper, Plum

Keçi Peynirli ve Trüf Mantarlı Mantı, Kestane Mantarı, Mantar Velouté
Goat Cheese and Truffle Mushroom Dumplings, Portobello Mushroom, Mushroom Veloute

Kalamar spaghetti , Karnabahar püresi ,Kızarmış Pırasa
Baby kalamari spaghetti, Cauliflower puree, Fried Leek

Izgara Fener Balığı , Pastırma Çorbası, Şevket-i Bostan,İsot Yağı  
Grilled Monkfish, Pastrami Soup, Şevket-i Bostan , İsot Oil

Izgara Küşleme, Baklava Hamurunda Ispanaklı Börek, Izgara Cibes 
Grilled Kusleme, Spinach Pie in Baklava Dough, Grilled Cibes

Antep Fıstığı Parfe, Antep Fıstıklı Taş Kadayıf, Yanık Süt Dondurması 
Pistachio Parfait, Tas Kadayif with Pistachios, Burnt Milk Ice Cream

      
₺ 7.500

ŞARAP EŞLEŞMESİ |  WINE PAIRING

₺ 6.000 (12,5 cl)

Ürünlerimiz alerjen içerebilir. Detaylı alerjen bilgisi için lütfen servis ekibimize danışınız.
Our products may contain allergens. Please consult our service team for detailed allergen information.



ŞARAP EŞLEŞMESİ |  WINE PAIRING

VİNKARA, YAŞASIN, Method Traditionelle, 2021
Kalecik Karası, Ankara

UMURBEY, Sauvignon Blanc,
Çanakkale

7 BİLGELER, ANAXAGORAS, Chardonnay,
Denizli

PORTA CAELİ, FELICI, Cabernet Sauvignon, 2022 
Çanakkale

Yaban Kolektif,  Çavuşlu, Karasakız, 2023
Çanakkale

KAYRA, VINTAGE, Boğazkere, 
Elazığ

Corvus Passito, Misket
 
 

Ürünlerimiz alerjen içerebilir. Detaylı alerjen bilgisi için lütfen servis ekibimize danışınız.
Our products may contain allergens. Please consult our service team for detailed allergen information.



BAŞLANGIÇ |  STARTER

Tabule Tartar, Marine Dana Eti, Antep Bulguru, Kuzu Kulağı
Tabbouleh Tartare, Marinated Beef, Antep Bulgur, Sorrel

₺ 1.800

Marine Hamsi, Sarımsaklı Kızarmış Ekmek, Aioli, Bottarga
Marinated Anchovy, Toasted Garlic Bread, Aioli, Bottarga

₺ 1.350

Deniz Börülceli ve Çimçim Karidesli Mücver, Dereotlu Yoğurt, Dereotu Yağı, Erik Ekşisi
Salicornia and Shrimp Patties, Fresh Dill Yoghurt, Dill Oil, Plum Sour

₺ 1.550

Bahçeden Pancarlar, Tütsülenmiş Tire Çamur Peyniri, Pancar Turşusu ,  Vişne Ekşisi
Beets From Garden , Smoked Tire Mud Cheese , Pickled Beet , Cherry Sour

₺ 1.200

Marine Levrek, Pekmez, Kırmızı Soğan, Chili Biber, Erik
Marinated Seabass, Molasses, Red Onion, Chili Pepper, Plum

₺ 1.650

Izgaralanmış Karnabahar, Humus , Chimichurri Sos
Grilled Cauliflower , Hummus, Chimichurri Sauce

₺ 1.150

Ürünlerimiz alerjen içerebilir. Detaylı alerjen bilgisi için lütfen servis ekibimize danışınız.
Our products may contain allergens. Please consult our service team for detailed allergen information.



Zeytinyağlı Körpe Enginar, Enginar Püresi, Dereotu Yağı
Baby Artichoke, Artichoke Puree, Fresh Dill Oil

₺ 1.800

Tandırda Közlenmiş Pırasalı Pide, Fethiye Tangazola Peyniri, Kuru İncir Tatlısı
Tandoori-Roasted Leek Pide, Fethiye Tangazola Cheese, Dried Fig Dessert

₺ 1.300

Izgara 7 Kule Marul, Kabak Çekirdeği, Kuru Domates ve Pelit Peyniri
Grilled Romaine Lettuce Hearts, Pumpkin Seeds, Dried Tomato and Pelit Cheese

₺ 1.300

Bahçe Salatası , Fesleğenli Gravyer Kreması, Antep Fıstığı ve Erik Ekşisi
Garden Salad , Gruyere Cheese Cream with Basil, Pistachio and Plum Sour

₺ 1.300

 Kalamar Spaghetti, Karnabahar Püresi, Kızarmış Pırasa, Kahverengi Tereyağı
 Baby Calamari Spaghetti, Cauliflower Puree, Fried Leek, Brown Butter

₺ 1.950

Keçi Peynirli ve Trüf Mantarlı Mantı, Kestane Mantarı, Mantar Dashi 
Goat Cheese and Truffle Mushroom Dumplings, Portobello Mushroom, Mushroom Dashi 

₺ 1.950

 
    

Ürünlerimiz alerjen içerebilir. Detaylı alerjen bilgisi için lütfen servis ekibimize danışınız.
Our products may contain allergens. Please consult our service team for detailed allergen information.



ANA YEMEK |  MAIN COURSE

Tandırdan Günün Balığı 
Fish of the Day from Tandoori

 (Günlük fiyat. Lütfen servis personeline sorunuz.)

(Daily Price. Please Check with Service Staff.)

160 gr Izgara Küşleme, Baklava Hamurunda Ispanaklı Börek, Izgara Cibes
160 gr Grilled Kusleme, Spinach Pie in Baklava Dough, Grilled Cibes

₺ 2.650

Izgara Fener Balığı , Pastırma Çorbası, Şevket-i Bostan,İsot Yağı
Grilled Monkfish, Pastrami Soup , Şevket-i Bostan , İsot Oil

₺ 2.300

Mantarlı Kuskus, Mantar Dashi, Pelit Peyniri ve Taze Kekik
Mushroom Couscous, Mushroom Dashi, Pelit Cheese and Fresh Thyme

₺ 2.000   

Izgara Ahtapot, Kelkit Fasülyesi Püresi ve Sucuk
Grilled Octopus, Kelkit Bean Puree and Soujouk

₺ 2.300

Ürünlerimiz alerjen içerebilir. Detaylı alerjen bilgisi için lütfen servis ekibimize danışınız.
Our products may contain allergens. Please consult our service team for detailed allergen information.



Izgara İskenderun Karidesi, Zeytin Yağlı Pırasa ,Dereotu Yağı
Grilled İskenderun Shrimp, Leeks Cooked in Olive Oil, Dill Oil

₺ 2.200

Arpa Şehriyeli Denizci Pilavı, Karides, Kalamar, Kara Midye, Bisque Sos
Seafood Orzo Pilaf, Shrimp, Squid, Mussels, Bisque Sauce

₺ 2.400

150gr Dana Kol Çökertme Kebabı, Naneli Manda Yoğurdu, Domates Sos, Kibrit Patates
150 gr Beef Kebab, Buffalo Yoghurt with Mint, Tomato Sauce, Fried Chopped Potatoes

₺ 2.400

180 gr Kuzu Kol Tandır, Soğan Dolması, Kayısı Püresi ve Kuzu Jus
180 gr Tandoori Lamb Shoulder, Stuffed Onion, Apricot Puree and Lamb Jus

₺ 2.450

500 gr 28 Gün Dinlendirilmiş Dana Pirzola, Ayvalı Kereviz Püresi , 
Kale ve Trüflü Demi Glace Sos

500 gr Veal Chops Dry Aged up to 28 Days, Celeriac Puree with Quince , 
Kale and Demi Glace Sauce with Truffle

₺ 4.200

Ürünlerimiz alerjen içerebilir. Detaylı alerjen bilgisi için lütfen servis ekibimize danışınız.
Our products may contain allergens. Please consult our service team for detailed allergen information.



TATLI |  DESSERT

Sütlaç , Fındıklı Karamel, Itır Otu Dondurma
Rice Pudding , Caramel with Hazelnut, Geranium Ice Cream

₺ 950
 

Acı Bademli ve Elmalı Tart, Yeşil Elma Dondurma
Tart with Bitter Almond and Green Apple, Green Apple Ice Cream

₺ 950

Antep Fıstığı Parfe, Antep Fıstıklı Taş Kadayıf, Yanık Süt Dondurması
Pistachio Parfait , Tas Kadayif with Pistachios, Burnt Milk Ice Cream

₺ 950

Ayva Tatlısı, Manda Kaymaklı Dondurma, Hibiskus Sos
Quince , Buffalo Milk Skin İce Cream, Hibiscus Sauce

₺ 950

Kestaneli Çikolata Mus, Karadut Dondurması
Chocolate Mousse with Chestnut , Black Mulberry Ice Cream

₺ 950

Ürünlerimiz alerjen içerebilir. Detaylı alerjen bilgisi için lütfen servis ekibimize danışınız.
Our products may contain allergens. Please consult our service team for detailed allergen information.



J&B 900 TL

JACK DANIEL’S 1.100 TL

JACK DANIEL’S SINGLE BARREL 1.300 TL

JACK DANIEL’S TENNESSEE APPLE  1.100 TL

JACK DANIEL’S TENNESSEE HONEY  1.100 TL

GENTLEMAN JACK  1.200 TL

JAMESON  1.100 TL

JAMESON BLACK BARREL  1.300 TL

J.W AGED 18 Y.O.  1 .550 TL

J.W BLACK LABEL  1.300 TL

J.W BLUE LABEL  4.000 TL

J.W DOUBLE BLACK LABEL  1.450 TL

J.W GOLD LABEL RESERVE  1.550 TL

J.W GREEN LABEL  1.300 TL

J.W SONG KING GEORGE V 5.400 TL

BALLANTINES 7 Y.O. 1.050 TL

BLODNOCH SAMSARA 1.900 TL

CHIVAS REGAL 12 Y.O.  1 .300 TL

CHIVAS REGAL 18 Y.O. 1.550 TL

CHIVAS ROYAL SALUTE 21 Y.O. 2.400 TL

DUBLINER IRISH 1.300 TL

HIBIKI JAPANESE HARMONY 1.900 TL

MONKEY SHOULDER 1.550 TL

MONKEY SHOULDER SMOKE 1.300 TL

MAKER’S MARK 1.300 TL

WOODFORD RESERVE 1.300 TL

VİSKİ  |  WHISKEY
KADEH
GLASS



MACALLAN 12 Y.O. 2.400 TL
MACALLAN 15 Y.  O. 2.700 TL
MACALLAN 18 Y.O. 3.000 TL
GLENFIDDICH 12 Y.O. 1.300 TL
GLENFIDDICH 15 Y.O. 1.550 TL
CAOL ILA 12 Y.O. 1.300 TL
GLENLIVET FOUNDER’S RESERVE 1.300 TL
GLENKINCHIE 12 Y.O. 1.300 TL
TALISKER 10 Y.O. 1.300 TL
LAGAVULIN 16 Y.O. 1.700 TL
OBAN 14 Y.O. 1.700 TL
GLENMORANGIE 10 Y.O. 1.300 TL
GLENMORANGIE 12 Y.O. 1.300 TL
GLENMORANGIE 14 Y.O. 1.550 TL
GLENMORANGIE NECTAR 1.550 TL

KONYAK |  COGNAC

METAXA 1.300 TL
COURVOISER V.S.  1.350 TL
HENNESSY V.S.  1.700 TL
HENNESSY V.S.O.P.  1.800 TL
HENNESSY X.O. 2.400 TL
HENNESSY PARADIS EXTRA 11.500 TL
MARTELL X.O. 2.600 TL
REMY MARTIN V.S.O.P.  2.100 TL

SINGLE MALT VİSKİ  |  SINGLE MALT WHISKEY
KADEH
GLASS



YENİ RAKI 4.500 TL 450 TL
YENI RAKI YENİ SERİ 4.750 TL 500 TL
EFE GÖBEK RAKI 4.750 TL 500 TL
EFE YAŞ ÜZÜM RAKI 4.750 TL 450 TL
TEKİRDAĞ 4.750 TL 500 TL
TEKİRDAĞ ALTIN SERİ 5.000 TL 550 TL
TEKİRDAĞ NO:10 4.500 TL 650 TL
BEYLERBEYİ GÖBEK 4.750 TL 500 TL
BEYLERBEYİ KLASİK 4.500 TL 450 TL
KULÜP RAKI 4.750 TL 500 TL
GİZ RAKI 9.500 TL 900 TL

VOTKA |  VODKA

BELUGA  1.500 TL
BELVEDERE  1.500 TL
GREY GOOSE  1.500 TL
KETEL ONE  1.100 TL
RUSSIAN STANDART  1.000 TL
SMIRNOFF GREEN APPLE  1.000 TL
SMIRNOFF NORTH  1.000 TL
SMIRNOFF RED  950 TL
STOLICHNAYA CLASSIC  1.000 TL
TITOS  1.500 TL

RAKI
KADEH
GLASS

ŞİŞE
BOTTLE



ROKU GIN  1.100 TL
TANQUERAY LONDON 1.000 TL
PUERTO DE INDIAS 900 TL
BULLDOG LONDON 900 TL
TANQUERAY FLOR DE SEVILLA 900 TL
TANQUERAY TEN 1.300 TL
BEEFEATER LONDON DRY 900 TL
GORDON’S GIN 900 TL
BOMBAY SAPPHIRE 900 TL
GORDON’S PINK 900 TL
HENDRICK’S 1.250 TL
MONKEY 47 1.350 TL
SEVENTY ONE GIN 4.200 TL
MALFY GIN LIMON 1.100 TL
MALFY GIN ORIGINAL 1.100 TL
MALFY GIN ROSA 1.100 TL
MARE GIN 1.250 TL

ROM | RUM

HAVANA CLUB 3 900 TL
CAPTAN MORGAN GOLD 900 TL
CAPTAN MORGAN DARK 1.100 TL
CACHACA JANERIO 900 TL
BACARDI CARTA BLANCA 900 TL
BACARDI GOLD ROM 1.100 TL
HAVANA CLUB 7 1.200 TL

CİN | GIN
KADEH
GLASS



MARTINI DRY 1.000 TL
MARTINI ROSSO 1.000 TL
MARTINI BIANCO  1.000 TL

LİKÖR |  LIQUEUR

BOLS ELDERFLOWER 900 TL
OZEKI SAKI 1.000 TL
BRANCA MENTA 1.000 TL
MOLINARI SAMBUCA 1.000 TL
BATIDA DE COCO 900 TL
LUXARDO SAMBUCA 900 TL
BAILEY’S 900 TL
AMARETTO DISARRANO 900 TL
CAMPARI 900 TL
JAGERMEISTER 900 TL
JAGERMEISTER MANIFEST 1.100 TL
LIMONCELLO 900 TL
DRAMBUIE 1.100 TL
KAHLUA 900 TL
MALIBU 900 TL
MORBIDA 3.0 /  GRAPPA 1.100 TL
COINTREAU 1.100 TL
APEROL 900 TL
RODNIKS ABSINTHE 1.500 TL
SAKE 900 TL

MARTINI
KADEH
GLASS



OLMECA SILVER 900 TL
OLMECA GOLD 1.000 TL
OLMECA ALTOS 1.100 TL
PATRON SILVER 1.850 TL
PATRON ANEJO 2.000 TL
SIERRA SILVER 800 TL
PATRON REPOSADO 2.000 TL
CENOTE BLANCO 1.450 TL
DONJULIO 1.550 TL
ILEGAL MEZCAL JOVEN 1.300 TL
ILEGAL MEZCAL REPOSADO 1.700 TL
MONTELOBOS MEZCAL 1.900 TL

TEKİLA |  TEQUILA
KADEH
GLASS



EFES 350 TL
EFES MALT 380 TL
TUBORG-GOLD       350 TL
BOMONTI FİLTRESİZ / BOMONTI UNFİLTRED 380 TL
HEINEKEN 400 TL
BUDWEISER 400 TL
BUDWEISER DARK 400 TL
ERDINGER 400 TL
KRONENBOURG 1664 BLANC 400 TL

BİRA |  BEER
ŞİŞE

BOTTLE



KLASİK KOKTEYLLER 1.000 TL 
İMZA KOKTEYLLER  1.200 TL  
 
A SAFE BOX IN THE BOSPHOROUS (BOĞAZİÇİ'NDE BİR KASA)
"A Safe Box in the Bosphprous" cazibesini,bir zamanların hareketli kuyumculuk ve bankerlik 
merkezi olan Voyvoda Caddesi'nin tam kalbinde yer alan büyük bir bankaya ev sahipliği 
yapmış otelimizin zengin tarihinden almaktadır. O, Osmanlı İmparatorluğu'nun ihtişamından 
modern zamanların zarafetine uzanan ve onun cok kıymetli hazinesinden fıslıtılar taşıyan bir 
kasanın şiirsel yolculuğunu anlatmaktadır. 

PESTO BUBBLES (PESTO BALONCUKLARI)
"Kasanın yolculuğunun ilk aşaması, zarafetin entrika ile buluştuğu Italya'da başlar ve İtalyan 
tutkusunun kıvılcımı ile başlayan yolculuğun özünü yakalar. 
Votka, Aperol, Tuzlu fesleğen likörü, Narenciye, Prosecco

GREEN SPOT (YEŞİL NOKTA)
"Geleneğin dumansı büyüsü kuzukulağının canlı tazeliği ile buluşuyor ve şehrin tarihi kadar 
zengin ve katmanlı bir hikaye ortaya çıkarıyor. 
Tekila, Mezcal, Kuzukulağı, Limon şerbeti, Narenciye

ARTEMISIA
"Kasa, Selanik'e ulaşıyor ve burada cinin keskin zarafeti adaçayının mis kokulu dokunuşu ve 
en otantik zeytinyağlarından birisinin yumuşak zenginliği ile iç içe geçiyor. 
Cin, Bianco vermut, Adaçayı likörü, Narenciye, Zeytinyağı, Tonik

NILE SOUR
"Bölgeye has defne yapraklarının şaşmaz özü narenciye ile karışıyor ve Kahire'nin kadim 
geleneklerinden gelen bir hikaye anlatıyor." 
Pisco, Defne yaprağı likörü, Narenciye, Reyhan, Köpüklü

THE BANK MARTINI
"Kasa, yerel eriklerin özünün kavrulmuş kahve lezzeti ile karıştığı Saraybosna'da açılıyor."
Viski, Tuzlu karamel likörü, Kahve şurubu, Portakal şurubu

ASTROGRONI
"Astronominin doğduğu yer: Şam. Bir zamanlar ilaç olarak kullanılan kadim kantaron kökler-
inin Negroni'nin acılığını azalttığı efsaneler ve zengin kültür şehri." 
Viski, Cardamom Vermutu, Angostura acısı, Kantaron Campari.

SPICY INDEED
"Beyrut'un canlı mutfağının lezzetlerini uyandıran, kara biber ile harmanlanmış bir karışım."
Votka, baharatlı çarkıfelek meyvesi, kekik ve karabiber likörü, narenciye, elma & vanilya 
köpüğü 
 
THE TEA ROUTE
"Bir zamanlar efsanevi sayılan kadim aloe vera bitkisi şimdi sağlığa faydaları ile anılıyor. 
Suudi Arabistan derinliklerinden bir hazine." 
Rom, aloe vera & bal, Yeşil çay, Kantaron şarabı, narenciye

A SAFE FROM THE BOSPHORUS
"İşte, sonsuz bir çember gibi, hikayemizin başladığı ve bittiği yerdeyiz. Her şeyin doğduğu, 
yaratıldığı, ve ticaretinin yapıldığı yer: İstanbul." 
Zerdeçal tekilası, mezcal, biberiye ruhu, zencefil ve ananas likörü

KOKTEYLLER 

   



CLASSIC COCKTAILS 1.000 TL 
SIGNATURE COCKTAILS 1.200 TL 
 
A SAFE BOX IN THE BOSPHORUS
“A Safe Box in the Bosphorus” draws its charm from the rich history of our hotel, once a 
grand bank, in the heart of Voyvoda Street—the vibrant center of goldsmiths and bankers. It 
tells the poetic journey of a safe box, weaving through time from the splendor of the 
Ottoman Empire to the elegance of modern days, carrying whispers of its treasured past.  

PESTO BUBBLES
“The first step of the safe box’s journey in Italy, where elegance meets intrigue, capturing the 
essence of a journey that begins with a spark of Italian passion.”
Vodka, Aperol, Salted basil cordial, Citrus, Prosecco

GREEN SPOT
“The smoky allure of tradition meets the vibrant freshness of sorrel, unfolding a story as rich 
and layered as the city's history.”  
Tequila, Mezcal, Sorrel, Lemon sherbet, Citrus

ARTEMISIA
“The safe box arrives in Thessaloniki, where the crisp elegance of gin intertwines with the 
fragrant touch of sage and the smooth richness of one of the most authentic olive oils.”
Gin, Bianco vermouth, Sage liqueur, Citrus, Olive oil,  Tonic

NILE SOUR
“The unmistakable essence of bay leaves, native to the region, blends with citrus, unfolding a 
story rooted in Cairo’s ancient traditions.”
Pisco, Bay leaf liqueur, Citrus, Reyhan (purple basil), Foamy

THE BANK MARTINI
“The safe box unfolds in Sarajevo, where the essence of local plums is captured by the 
roasted coffee flavour.”
Whisky, Salted caramel liqueur, Coffee cordial, Orange cordial

ASTROGRONI
“Where astronomy was born: Damascus. A city of legends and rich culture, where ancient 
gentian roots, once used as medicine, now enhance the bitterness of Negroni.
Whiskey, Cardamom Vermouth, Angostura bitter, Gentian Campari, 

SPICY INDEED
“A concoction spiced with black pepper, evoking the flavors of Beirut’s vibrant cuisine.”
Vodka, spicy passion fruit, thyme and black pepper cordial, citrus, apple & vanilla foam
 
THE TEA ROUTE
“The ancient plant of aloe vera, once considered mythical, is now celebrated for its health 
benefits. A deep treasure from Saudi Arabia.”  
Rum, aloe vera & honey, Green tea Gentian wine, citrus

A SAFE FROM THE BOSPHORUS
“Here is where our story starts and finishes, like an endless circle. Where everything was 
born, crafted, and traded: Istanbul.”
Turmeric tequila, mezcal, rosemary tincture, ginger and pineapple cordial

COCKTAILS

   



COCA COLA, COCA COLA ZERO, SPRITE, FANTA 220 TL
EV YAPIMI LİMONATA |HOME MADE LEMONADE 220 TL
SAN PELLEGRINO 250ml 220 TL
SAN PELLEGRINO 750ml 400 TL
TONIC THOMAS HENRY 300 TL
SODA |  MINERAL WATER 150 TL
SU |  WATER 330ml 90 TL
SU |  WATER 750ml 130 TL
RED BULL ORIGINAL 280 TL

SICAK İÇECEKLER |  HOT BEVERAGES

TÜRK ÇAYI |  TURKISH TEA 80 TL
BİTKİ ÇAYI |HERBAL TEA 120 TL
TÜRK KAHVESİ |  TURKISH COFFEE 200 TL
AMERICANO 250 TL
ESPRESSO (Regular,  Vanilla,  Caramel)  200 TL
DOUBLE ESPRESSO 250 TL
CAPPUCCINO 250 TL
CAFFE LATTE 250 TL

SOĞUK KAHVELER |  COLD COFFEES

ICE LATTE (VANİLYA, KARAMEL, ÇİKOLATA - VANILLA, CARAMEL, CHOCOLATE) 300 TL
ICE AMERICANO(VANİLYA, KARAMEL, ÇİKOLATA - VANILLA, CARAMEL, CHOCOLATE) 300 TL

SOĞUK  İÇECEKLER |  COLD BEVERAGES

 



KRUG,  Grand Cuvee 167eme Edition, NV 65.000 TL 
Champagne , FR 

NINO FRANCO RUSTICO VALDOBBIADENE,   5.900 TL 1.300 TL 
Glera, Prosecco, İT

MOET CHANDON,  Brut, Champagne, FR  18.000TL

MOET CHANDON,  Rose, Champagne , FR  18.000TL

VİNKARA, YAŞASIN,  Method Traditionelle,   2021 7.000TL 1.600 TL 

Kalecik Karası, Ankara

VİNKARA, YAŞASIN,  Rose, Method Traditionelle,   2020 7.300 TL 1.700 TL 

Kalecik Karası, Ankara

VEUVE CLICQUOT,  Yellow Label  NV        24.000 TL 

Champagne. FR

DOM PERIGNON,                                   80.000 TL 

Brut, Champagne, FR 

BEYAZ  ŞARAPLAR |  WHITE WINES
TRAKYA |  THRACE

DOLUCA SARAFİN,  Chardonnay,  2022 4.500 TL

Çanakkale

UMURBEY,  Sauvignon Blanc, 2021-2023 4.500 TL

Tekirdağ

ŞAMPANYA & KÖPÜKLÜ ŞARAPLAR

CHAMPAGNE & SPARKLING WINE

YIL
YEAR

ŞİŞE
BOTTLE

KADEH
GLASS



CHAMLIJA THRACIAN,  Chardonay, 2021-2023 7.000 TL

Kırklareli

KAYRA OLDWINE,  Semillon, 2019 4.200 TL

Tekirdağ 

ARDA GALA,  Blanc de Noirs, 2024 2.800 TL 650 TL

Papaskarası, Edirne

DOLUCA KAV,  Narince, 2022 4.000 TL

Tokat 

EGE |  AEGEAN

SEVİLEN, 900,  Fume Blanc, 2022 5.300 TL 

Sauvignon Blanc, Denizli 

SEVİLEN, İSABEY,  Bornova Misketi 2023 4.300 TL 

Denizli

7 BİLGELER, ANAXAGORAS,  Chardonnay 2023-2024 4.300 TL 

Denizli 

GÜNEYDOĞU ANADOLU
SOUTHEASTERN ANATOLIA

SHİLUH ,  Kütsan, 2022 3.300 TL 

Kerküş, Mardin 

HERAKİ ,  Akuarela, 2023 3.300 TL 

Sultaniye, Denizli  

BEYAZ  ŞARAPLAR |  WHITE WINES

TRAKYA |  THRACE

YIL
YEAR

ŞİŞE
BOTTLE

KADEH
GLASS



DİREN, COLLECTION,  Narince,  2022 3.500 TL 800 TL
Tokat

TURASAN, EMİR,  Emir 2023 3.500 TL 
Nevşehir, Kapadokya 

KAVAKLIDERE COTES D ’AVANOS,  Sauvignon Blanc 2023 5.200 TL 
Kapadokya

VINOLUS,  Narince 2022-2023 3.200 TL 
Tokat 

YABAN KOLEKTİF,  Sungurlu Beyazı, 2021-2022-2023 3.500 TL 
Çorum  

ROSE ŞARAPLAR |  ROSE WINES
TÜRKİYE |  TURKEY

PORTA CEALI, FELICI,  Cabernet Sauvignon, 2022 4.000 TL 
Çanakkale  

KAYRA, ALLURE,  Kalecik Karası, 2022 4.000 TL 
Tekirdağ

7 BİLGELER, LASOS,  Shiraz, Öküzgözü, 2023 4.000 TL 850 TL 
Denizli

DOLUCA, SARAFİN,  Merlot,  2022-2023 4.500 TL 950 TL 
Çanakkale 

VINOLUS,  Syrah, Kalecik Karası 2023 4.200 TL 900 TL 
Kayseri 

DOLUCA PLAYA MAGNUM,   2021 5.300 TL  
Doluca, Çal Karası, Kalecik Karası

YABAN KOLEKTİF,  Erciş karası, Karasakız, 2023 3.200 TL
Çanakkale -Van

İÇ  ANADOLU & KARADENİZ

CENTRAL ANATOLIA & BLACK SEA

YIL
YEAR

ŞİŞE
BOTTLE

KADEH
GLASS



DOLUCA, ALÇITEPE, KİRTE, Cabernet Sauvignon, 2020-2021 6.700 TL 
Çanakkale

DOLUCA, KIZILCATERZİ,  Merlot 2020 6.500 TL 
Çanakkale

DOLUCA, SARAFİN,  Cabernet Sauvignon, 2021 6.750 TL 1.500 TL 
Çanakkale

DOLUCA, KAV,  Öküzgözü Boğazkere 0000 3.500 TL 850 TL

BARBERE, RESERVE PREMIER IX-XI-XII,   2014 8.500 TL 
Cab. S, Merlot, Syrah, Mourvedre, Grenache, 
Tekirdağ 

PORTA CAELI, AMENT BLEND,   2019-2021-2022 8.500 TL  
Cab.S Cab. F, Merlot, Petit. V, 
Çanakkale

PORTA CAELI, ICON,  Cab.S, Cab.F, Merlot, 2019 10.000 TL  
Petit V., Çanakkale 

PORTA CAELI AMENT,  Cabernet Franc, 2018-2021 6.500 TL  
Çanakkale

KARASAKIZ RESERVE,  Karasakız 2021 7.500 TL
Suvla, Eceabat

CHATEAU KALPAK,  Cab.S,Cab.F,Merlot 2020 6.000 TL  
Petit V., Tekirdağ 

KIRMIZI ŞARAPLAR |  RED WINES

TRAKYA |  THRACE

YIL
YEAR

ŞİŞE
BOTTLE

KADEH
GLASS



YABAN KOLEKTİF,  Karasakız, Çavuşlu 2022 3.500 TL 800 TL 

Çanakkale 

EGE |  AEGEAN

KASTRO TİRELİ,  Merlot, Petit V. Cab. F, Cab.S, 2015 8.500 TL  

Manisa 

CORVUS, RARUM,  Kuntra, Karalahna., 2019 5.200 TL  

Bozcaada

SEVİLEN, 900,  Petit Verdo, 2020 6.750 TL  

Denizli 

DOLUCA, TUĞRA,  Boğazkere, 2019 6.200 TL  

Denizli 

7 BİLGELER,  Solon Attica, Malbec, 2021/22 6.500 TL  

İzmir

İÇ  ANADOLU |  CENTRAL ANATOLIA

VINKARA, REZERVE,  Kalecik Karası, 2020 4.000 TL 850 TL 

Ankara 

DİREN, LES MUSES,  Cabernet Sauvignon, 2023 5.000 TL  

Tokat

YIL
YEAR

ŞİŞE
BOTTLE

KADEH
GLASS

KIRMIZI ŞARAPLAR |  RED WINES

TRAKYA |  THRACE



KAYRA, VINTAGE,  Boğazkere, 2021 4.200 TL
Elazığ 

MİDİN,  Baluto, 2023 5.200 TL 1.300 TL 
Karakuş, Şırnak

KAYRA, IMPERIAL,  Öküzgözü Boğazkere, 2018 11.000 TL  
Elazığ 

TATLI  ŞARAPLAR  |  SWEET WINES

CORVUS, PASSITO,  Vasilaki, Misket, 2015 6.500 TL  
Bozcaada

DİREN MAHLEP,  Boğazkere, Öküzgözü, 2022 3.700 TL  
Horoz karası, Tokat 

YABAN KOLEKTİF,  Saman Sarısı, 2020-2021-2022 3.500 TL  
 Sungurlu Beyazı, Çorum 

TURUNCU  ŞARAPLAR |  ORANGE WINE

HERMOS,  Bornova Misketi 2023 6.750 TL  
Kastro Tireli,  Akhisar

KABUĞUNDA GÖNLÜM SENDE,  Çakal Üzümü 2021 4.500 TL  
Paşaeli, Kazdağları

KIRMIZI  NATUREL  ŞARAPLAR
NATURAL RED WINES

NÖTR,  Merlot 2021 5.000 TL  
Barbare, Tekirdağ

YIL
YEAR

ŞİŞE
BOTTLE

KADEH
GLASS

DOĞU & GÜNEYDOĞU ANADOLU

EAST & SOUTHEAST ANATOLIA



MICHEL LAROCHE, SAINT MARTIN  2022 8.000 TL 

Chardonnay, Chablis, FR 

PASCAL JOLIVET, ATTITUDE   2023 5.000 TL 

Sauvignon Blanc, Loire, FR 

HUGEL RIESLING  2021 8.000 TL 

Alsace, GR

İTALYA |  ITALY

BRUNO BROGLIA,  Gavi Del Comune Gavi, 2022 7.500 TL 

Pieomonte, İT 

SANTA MARGARITHA, Pınot Grigio 2021 4.000 TL 

YENİ  ZELANDA |  NEW ZELAND

CLOUDY BAY,  Sauvignon Blanc 2023 6.500TL 

Marlborough, NZ 

KIRMIZI ŞARAPLAR |  RED WINES 

FRANSA |  FRANCE

CHATEAU FLEUR PETRUS  2008 100.000TL 

Bordeaux, FR

MAISON LOUIS LATOUR  2020 17.000 TL 

Nuits St. George, Bourgogne, FR

YIL
YEAR

ŞİŞE
BOTTLE

KADEH
GLASS

BEYAZ  ŞARAPLAR |  WHITE WINES 

FRANSA |  FRANCE



GAJA, DAGROMIS,  Barolo 2008 48.000 TL 

Piedmonte, İT

GAJA, BARBERESCO  2015 85.000 TL 

Piedmonte, İT

FRESCOBALDI, BURNELLO DI MONTELCINO, İT  2018 15.000 TL 

TENUTA SAN GUIDO, SASSICAIA  2012-2017 100.000 TL 

Toscana, İT 

AMERİKA |  AMERICA 

ROBERT MONDAVI, OPUS ONE  2017 120.000 TL 

Napa, USA

ARJANTİN | ARGENTINA

CATENA ZAPATA, MALBEC  2022 6.000 TL 

Mendoza, AR

YENİ  ZELANDA |  NEW ZELAND

CLOUDY BAY, PINOT NOIR  2019 9.000 TL 

Marlborough, NZ 

YIL
YEAR

ŞİŞE
BOTTLE

KADEH
GLASS

İTALYA |  ITALY 



CHATEAU D’ESCLANS, WHISPERING ANGEL  2021 10.000 TL 

Provence, FR

DOMAINES OTT  2020 14.000 TL 

Provence, FR

MIRAVAL COTES DE PROVENCE   8000 TL 

İTALYA |  ITALY

LAMBERTI, PINOT GRIGIO  2023 3.500 TL 

Veneto, İT 

PICCINI, PINOT GRIGIO  2023 3.500 TL 

Toscana, İT 

PORTEKİZ |  PORTUGAL 

CAVES ALIANCA, CASAL MENDEZ   3.750 TL 

Beiras 

YIL
YEAR

ŞİŞE
BOTTLE

KADEH
GLASS

ROSE ŞARAPLAR |  ROSE WINES 

FRANSA |  FRANCE
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